
 

 
 
 

 
 

Giovedì 27 Novembre 2008 

 

Primo appuntamento ieri sera con l'itinerario enogastronomico «A tavola nel 

Decumano». La serata d'apertura è stata tenuta al ristorante la Crosarona di 

Scorzè noto per la sua continua innovazione, per la ricerca di nuovi accostamenti e 

l'elegante presentazione.  

La serata si è contraddistinta per la raffinatezza delle portate come il risotto di quaglie 

brasate al prosecco con cuori di radicchio di Castelfranco e il turbante di radicchio 

marinato ripieno di mousse di Morlacco con salsa di yogurt e zafferano. I vini della 

cantina Mulin di Mezzo di Annone Veneto sono stati serviti da esperti sommelier 

dell'associazione italiana.  

L'itinerario enogastronomico, giunto alla sua IX edizione, è proposto dal Consorzio 

delle Pro Loco del Decumano di cui fanno parte Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria 

di Sala e Scorzé con lo scopo di valorizzare la cucina e i prodotti locali e di rinsaldare 

i vincoli di amicizia e di stima.  

L'iniziativa si prolungherà fino a marzo 2009 e permetterà di assaporare la cucina di 

cinque ristoranti dove il culto della buona tavola si accompagna alla cura e alla 

cortesia. Tema unico di quest'anno su cui i ristoratori uno per ogni Pro Loco del 

Consorzio dimostreranno la loro abilità e fantasia è «I fiori d'inverno, il radicchio 

rosso di Treviso».  

 

 

SCORZÈ Al via ieri sera al ristorante Crosarona l’iniziativa gastronomica  

I sapori di "A tavola nel Decumano" 



Una cantina diversa per ogni cena, con la sua selezione di vini, accompagnerà il 

menu delle serate con la collaborazione di sommelier professionisti. Altri due 

incontri, nei mesi di marzo e maggio, avranno come protagonista «Il germoglio di 

primavera: l'asparago».  

Il menu delle serate, il cui prezzo è stato fissato in 35 euro, sarà presentato e 

commentato dal gastronomo Marco Valletta. Questi i prossimi appuntamenti con 

«Fiori d'inverno»: giovedì 11 dicembre al ristorante Il Castello di Stigliano a Santa 

Maria di Sala, giovedì 15 gennaio al ristorante Barchessa ai Molini di Mirano, 

giovedì 5 febbraio al ristorante Belfiore di Salzano, giovedì 26 febbraio al ristorante 

Vescovo di Noale. Per «Il germoglio di primavera l'asparago» gli appuntamenti sono 

giovedì 26 marzo al ristorante Renzo e Lola di Scorzè e giovedì 7 maggio al 

ristorante La Cicala di Noale. 

 


