
Gli Antipasti
Colori del mare: cicale di mare, gamberi olio e limone, piovra bollita, baccalà mantecato, sarde in 

saor, insalata di seppie €   S. Q.

La pepata di cozze €   9.00

Il baccalà mantecato alla veneziana €   9.00

Il salmone affumicato con crostini e salsa tartara €   9.00

La mousse di pesce bianco dell’Adriatico con verdure croccanti in salsa di soia €   9.00

La piovra scottata con crema di piselli €   8.00

Il prosciutto crudo di Parma 24 mesi, stracciatella e porcini sott’olio €   9.00

Il tagliere di affettati con selezione di formaggi  €   9.00

La bufalina con acciughe del Cantabrico e pomodorini pachino €   8.00

Il budino morbido di melanzane, coulis di pomodoro fresco e morbido di mozzarella V €   7.00

I Primi Piatti
Le bavette con scampi e filè di zucchine* €  12.00

Il tortellino bugiardo, cozze, emulsione alla bisque e crema di robiola* €  10.00

I paccheri di gragnano con calamari, pomodorini e olive taggiasche €  10.00

Gli spaghetti alle vongole veraci €   9.00

I tortelli caserecci ripieni di burrata, pomodorini scottati e pesto di rucola   *V €   8.00

I tagliolini al ragù bianco di cortile battuto al coltello €   8.00

L’insalata di cereali e verdure VV €   7.00

Lo spaghettone di gragnano al pomodoro fresco e basilico VV €   7.00

* Si avvisa la gentile clientela che gli alimenti preparati e somministrati in questo esercizio, posso-
no avere subito un trattamento di abattitura e conservazione o possono essere usati congelati, 
non avendo sempre la disponibilità del prodotto fresco durante l’anno.



I Secondi Piatti
La tagliata di tonno al sesamo e salsa di soia €  15.00

Il turbante di branzino e zucchina, caponatina di melanzane e pomodoro fresco €  14.00

Il filetto di merluzzo con patate al rosmarino, pomodorini e pesto al basilico* €  13.00

L’ ombrina sfilettata ai pistacchi di Bronte €  S.Q.

Il trancio di salmone alla griglia €   9.00

La tartare di manzo €  15.00

Il filetto di vitello al bacon con porcini €  15.00

La tagliata di manzo al rosmarino €  12.00

Il vitello tonnato €   9.00

Il burgher di quinoa con caponata di verdure VV * €   8.00

La  nostra caprese con fettine di pesca fresca €   8.00

Alla Griglia
Costata di manzo all’etto  €  3.00

Fiorentina (per due persone) all’etto  €  3.70

Costolette di agnello scottadito * €  15.00

Filetto di manzo €  14.00

Braciola di vitello €  12.00

Contorni di stagione * €  2.50 – 6.00

Dessert € 3.00 – 6.00

Acqua minerale lt. € 2.50

Caffé, tisane, te €  1.20 - 2.00

Liquori € 3.00 - 7.00

Coperto € 2.50

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo 
esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.

Un nostro Responsabile incaricato è a vostra disposizione per fornire ogni supporto o informa-
zione aggiuntiva, anche mediante l’esibizione di idonea documentazione, quali apposite istruzioni 
operative, ricettari,  etichette originali delle materie prime.


